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RESUMO: O Erythrina velutina, conhecido popularmente como mulungu, vem sendo utilizado no Nordeste
brasileiro devido suas propriedades medicinais. Suas cascas, apds extracdo da arvore, apresentam elevado teor de dgua
necessitando de secagem para atender as necessidades da industria farmacéutica de fitoterapicos. Objetivou-se com este
trabalho secar cascas de mulungu nas temperaturas de 40, 50, 60 e 70 °C e ajustar diferentes modelos matemdticos aos
dados da cinética de secagem. Constatou-se que as cascas de mulungu apresentaram elevados tempos de secagem, com
tempos variando de aproximadamente 35 h para a temperatura de 40 °C e 14 h para a temperatura de 70 °C. O aumento da
temperatura de desidratagdo promoveu elevacio das taxas de secagem, atingindo valor superior a 9 x 10~ kg kg.min™" 2 70
°C no inicio da secagem, decrescendo posteriormente com o decorrer do processo. Dentre os modelos matemdaticos
avaliados, o de Midilli foi o que melhor se ajustou aos dados experimentais da secagem de cascas de mulungu,
apresentando os maiores valores de coeficientes de determinagdo (R%), baixos desvios quadraticos médios (DQM) e
tendéncia aleatdria de distribuicdo dos residuos.

PALAVRAS-CHAVE: Plantas medicinais. Erythrina velutina. Desidrata¢do. Modelos matematicos.

INTRODUCAO

A Erythrina velutina é uma éarvore de 8-12
m de altura, com flores vermelhas, fruto do tipo
foliculo, distribuida nas Américas Central e do Sul.
E caracteristica de vérzea imida e margens de rios
tempordrios da caatinga na regido semidrida
nordestina (SILVA JUNIOR et al.,, 2012). A E.
velutina € popularmente conhecida como suing,
mulungu, corticeira, mulungu-da-caatinga dentre
outros. Das vdrias espécies distribuidas pelo mundo
cerca de doze estdo no Brasil (VIRTUOSO et al.,
2005).

O mulungu tem sido utilizado na medicina
popular em algumas regides do pais. A casca é
utilizada, principalmente no Nordeste brasileiro,
pelas propriedades sudorifica, calmante, emoliente,
peitoral, anestésica local e outras (VIRTUOSO et
al., 2005). Estudos farmacolégicos realizados em
diferentes laboratérios brasileiros tém demonstrado
que extratos do género Erythrina apresentam efeitos
periféricos e sobre o sistema nervoso central,
podendo ser utilizado como tranquilizante. Atua
também como antinociceptivo, ansiolitico/sedativo,
relaxante muscular e possui agdo antibacteriana
(DANTAS et al., 2004; VASCONCELOS et al.,
2004; MARCHIORO et al., 2005; VIRTUOSO et
al., 2005; SANTOS et al., 2007).

Para o aproveitamento da casca do mulungu
na industria farmacé€utica € necessario remove-la da
arvore. Ap0s extracdo, as cascas apresentam elevado

teor de dgua, o que torna necessdrio seca-las. Uma
vez que na literatura especializada ndo foram
encontrados estudos a cerca da secagem de
mulungu, sdo necessdrias pesquisas especificas com
esta finalidade, visto que € um dos processos mais
importantes para a exploracdio comercial de
produtos de origem vegetal.

De acordo com Lorenzi e Matos (2002), nas
espécies medicinais a secagem € uma operagdo
unitdria de preparagdo para o armazenamento a fim
de atender as necessidades da industria farmacéutica
de fitoterdpicos, que ndo tem estrutura para usar as
plantas frescas nas quantidades exigidas para a
producdo industrial. O processo de secagem implica
em considerdvel redugcdo de volume e indiretamente
reducdo de custos em transportes e manipulacdo do
produto, além de possibilitar a conservacdo das
plantas por maior tempo (PRATES et al., 2012).

Quando o material vegetal é colocado em
contato com o ar quente ocorre uma transferéncia de
calor do ar ao produto sob efeito da diferenca de
temperatura existente entre eles. Simultaneamente, a
diferenca de pressdo parcial de vapor de &gua
existente entre o ar e a superficie do produto
determina uma transferéncia de massa para o ar, na
forma de vapor de 4gua (ALEXANDRE et al., 2009;
SANTOS et al., 2014a). Lima et al. (2007) relatam
que o processo de secagem deve acontecer de forma
controlada para que seja uniforme, evitando
elevados gradientes de umidade e temperatura no
interior do material que podem provocar a perda da
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qualidade do produto. Os efeitos da secagem
alteram as propriedades fisicas e quimicas do
produto e que estes, por sua vez, afetam o processo
de transferéncia de calor e massa, por isso §é
fundamental se conhecer os seus efeitos € o seu
controle.

Ante o exposto, objetivou-se com este
trabalho ajustar diferentes modelos matematicos aos
dados experimentais da cinética de secagem de
cascas de mulungu (E. velutina) em estufa, com
circulacao for¢ada de ar.

MATERIAL E METODOS

Foram utilizadas cascas de mulungu
extraidas de arvores situadas na cidade de Soledade-
PB (7° 3" 27" Sul, 36° 21' 47" Oeste). O material
vegetal foi conduzido em caixas térmicas ao
Laboratério de Armazenamento e Processamento de
Produtos Agricolas (LAPPA) da Universidade
Federal de Campina Grande (UFCG), Campina
Grande, onde o estudo foi realizado.

As cascas foram selecionadas para
eliminacdo de sujidades provenientes do campo, e
trituradas em pedacos com cerca de 10 cm de
comprimento, 4 cm centimetros de largura e 0,6 cm
de espessura. Os ensaios foram realizados em blocos
inteiramente casualizados, com quatro tratamentos
(temperaturas de secagem) e trés repeti¢des, cada
uma constituida por aproximadamente 400 g de
amostra dispostas em bandejas confeccionadas com
telas de aluminio (malha de Smm). Antes do inicio
das secagens, determinou-se o teor de 4gua inicial
das cascas de mulungu pelo método de estufa a 105
+ 2° C até peso constante, segundo método do
Instituto Adolfo Lutz (IAL, 2008).

No estudo da cinética de secagem, as
bandejas contendo as amostras com teor de dgua de
aproximadamente 62,5% b.u. foram pesadas e
direcionadas para a secagem em camada fina em
estufa com circulagio forcada de ar nas
temperaturas de 40, 50, 60, 70 °C, e velocidade do
ar de secagem fixada em aproximadamente 1,5 m s’
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' uma vez que alteracdes nessa valor poderiam
influenciar na taxa de secagem. As temperaturas de
secagem foram determinadas com base na literatura
especializada  que,  frequentemente,  utiliza
temperaturas iguais ou préximas as estabelecidas
neste trabalho em desidratacdes de plantas
medicinais e produtos agricolas (MARTINAZZO et
al., 2007a; RADUNZ et al., 2010; PRATES et al.,
2012; DIOGENES et al., 2013; SANTOS et al.,
2013a; SANTOS et al., 2014b) . Monitorou-se a
perda de 4gua através de pesagens em periodos
regulares, inicialmente de 10, 15, 20 e 30 min, e
posteriormente em intervalos de 60 min, até que as
amostras atingissem massa constante. Ao final da
secagem também se determinou o teor de d4gua exato
final das amostras (IAL, 2008). Neste trabalho,
desprezou-se a influéncia de fatores ambientais nos
resultados.

As razdes de dgua (RX) foram calculadas e
construidas a partir dos dados de perda de massa das
amostras de cascas de mulungu durante as secagens
e dos teores de dgua determinados no final das
mesmas. Para a determinagdo das razdes de dgua foi
utilizada a equacdo (1).

X=X,
Xi—Xe

em que,

RX - razdo de dgua (adimensional);

X - teor de dgua;

X - teor de dgua inicial;

X, - teor de dgua de equilibrio.

(D

Ajustou-se os modelos matematicos de Dois
termos, Exponencial de Dois Termos, Henderson e
Pabis, Logaritmico, Midilli e Page (Tabela 1) aos
dados experimentais da cinética de secagem de
cascas de mulungu, equacdes essas frequentemente
utilizadas na predicdo da secagem de plantas
medicinais e produtos agricolas, utilizando-se o
programa computacional Statistica 5.0® através de
andlise de regressao ndo linear, pelo método Quasi-
Newton.

Tabela 1. Modelos matemadticos ajustados a cinética de secagem das cascas de mulungu.

Designagdo do modelo Equacdo Referéncia
Dois Termos RX =a.exp(—k.t) + b.exp(—q.t) (PRATES et al., 2012) 2
Exponencial de Dois Termos ~RX =a.exp(—k.t) + (1—a).exp(—k.a.t) (RESENDE et al., 2009) 3)
Henderson e Pabis RX =a.exp(-k.t) (REIS et al., 2012) )
Logaritmico RX =a.exp(—k.t)+c¢ (RADUNZ et al., 2011) 5)
Midilli RX =a.exp(-k.t")+b.t (MIDILLI et al., 2002) (6)
Page RX = exp(-k.t") (LIMA et al., 2007) @)

em que: RX - razdo de dgua (adimensional); a, b, c, k, n, q - constantes do modelo; t - tempo (h).
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Para selecio do modelo matemadtico que
melhor representa o processo de secagem das cascas
de mulungu, utilizou-se como critério de avaliagdo o
coeficiente de determinagdo (RZ) e o desvio
quadratico médio (DQM), em que quanto menor o
valor de DQM melhor € a representacdo do modelo
empregado (LIMA et al., 2007), de acordo com a
equacio (8).

1L 2
DQM = {HZ(RXMi - RXW)Z}
i=1

em que,
DQM - desvio quadrético médio;

RXreq - razdo de dgua predita pelo modelo;
RX,yp - razdo de dgua experimental;

n - nimero de observacdes.

®)

Na determinacdo das taxas de secagem das
amostras utilizou-se a equagdo (9), a partir dos
dados de teor de dgua das cascas de mulungu e dos
tempos de secagem.

TX = R =Xy ©)

t+dt

dt

em que:
TX - taxa de secagem, kg kg.min™';
Xiae - teor de dgua em t + dt, (kg de dgua/kg de matéria seca);

Teor de agua (% b.u)

o
o
o
", Soo
o000 4 o DO 0D
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X, -teor de dguano tempo t, (kg de dgua/kg
de matéria seca);
t - tempo de secagem, min.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Tém-se na Figura 1 as curvas de secagem
das cascas de mulungu nas temperaturas de 40 a 70
°C, expressos pelo teor de dgua em fungdo do
tempo. O teor de dgua inicial das cascas de mulungu
foi de aproximadamente 62,5% b.u., sendo este teor
reduzido para 5,56; 4,88; 4,30 e 2,76% b.u., para as
secagens nas temperaturas de 40, 50, 60 e 70 °C,
respectivamente. Os tempos necessdrios para se
atingir os teores de dgua de equilibrio foram de
35,17 h (40 °C), 31,17 h (50 °C), 17,17 h (60 °C) e
14,17 h (70 °C). Fica evidente que o tempo total do
processo foi afetado pela temperatura, em que
quanto maior a temperatura do ar de secagem menor
foi o tempo de desidratacdo, fendmeno comum e
relatado em uma grande variedade de plantas
medicinais (DOYMAZ, 2006; DOYMAZ et al.,
2006; MARTINAZZO et al., 2007; RADUNZ et al.,
2010; RADUNZ et al., 2011; PRATES et al., 2012;
REIS et al., 2012; ROCHA et al., 2012).

40 °C
s0°C
60 °C
70°C

+ O r o

O comportamento inversamente
proporcional da temperatura e do tempo de secagem
¢ explicado por Sousa et al. (2011), que relatam que
0 aumento da temperatura do ar de secagem faz com
que haja uma maior taxa de remocdo de dgua do
produto devido a um maior gradiente de umidade
entre o produto e o ar, decrescendo o tempo
necessdrio para reduzir o teor de dgua até o valor
desejado. Apesar de redugdo do tempo de secagem
com o aumento da temperatura, nota-se que este
permaneceu superior a 14 h, devido a rigidez das
cascas de mulungu, o que dificultou a perda de
dgua.

Tempo (1)
Figura 1. Curvas de secagem das cascas de mulungu nas temperaturas de 40, 50, 60 e 70 °C.

A Figura 2 apresenta as taxas de secagem
das cascas de mulungu desidratadas em diferentes
temperaturas. Constata-se que as secagens foram
processadas em periodos de queda de velocidade e a
taxa de remo¢do de dgua das amostras foi mais
rdpida no inicio das secagens, devido a f4cil
eliminacdo da dgua livre das cascas de mulungu,
sendo reduzido com o prosseguimento das
desidratacdes. No final da secagem a 4gua
encontrava-se em regides mais intrinsecas das
cascas de mulungu, necessitando de maior energia
para a sua evaporacdo, assim a secagem das
amostras ocorreu mais lentamente, resultando em
menores valores da taxa de secagem (RESENDE et
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al., 2009). A maior taxa de secagem foi detectada na
desidratacdo a 70 °C, com magnitude superior a 9 X
107 kg kg.min', enquanto que a menor taxa de

0,010
0,009
0,008
0,007
0,006 -
0,005 4

0,004

Taxa de secagem secagem

0,003 Lk
0,002
0,001 1

0,000 -
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secagem foi verificada na temperatura de 40 °C
(valor superior a 2 x 10~ kg kg.min™).

40 °C
— 0 —50°C
60°C
——oe—70°C

0 250 500 750

1000 1250 1500

Tempo (min)

=

1750 2000 2250

Figura 2. Taxas de secagem (kg kg.min™) das cascas de mulungu desidratadas nas temperaturas de 40, 50, 60 e

70 °C.

Verifica-se, na Tabela 2, o ajuste dos
modelos matemédticos por regressdo ndo linear aos
dados de cinética de secagem das cascas de
mulungu em camada fina, considerando-se as
diferentes temperaturas do ar de secagem, com seus
respectivos coeficientes de determinagdo R e
desvios quadréticos médios (DQM). De acordo com
os resultados, apenas os modelos Midilli e Page
apresentaram valores de R* superiores a 0,99, para
todas as temperaturas estudadas, indicando uma

representacdo satisfatéria do fendmeno em estudo
(MADAMBA et al., 1996). Entretanto, levando-se
em consideracio que os valores de R?, sozinhos, ndo
constituem bom critério para a selecio de modelos
nao lineares, os dados de DQM foram considerados.
Em andlise ao DQM, nota-se que apenas os modelos
Logaritmico e Midilli apresentaram variacdo na
ultima casa decimal, sendo o modelo de Midilli
considerado como tendo os melhores parametros de
ajuste, com os maiores R’e DQM inferior a 0,0009.

Tabela 2. Parametros de ajuste dos modelos matematicos utilizados na predi¢do da cinética de secagem de
cascas de mulungu nas temperaturas de 40, 50, 60 e 70 °C, com seus respectivos coeficientes de
determinacgdo (R2) e desvios quadraticos médios (DQM)

Modelo Timp' Parametros R DOM
S a b c k n q

2 40 0.5385  0.5385 - 00915 - 00915 09854 0,773

z 50 05417  0,5417 - 01281 - 01281 09885 0,0608

= 60 05593 05593 - 02102 - 02102 09739 0,780

o 70 05591 05591 - 02634 - 02635 09742 0,0830

= 40 1,0000 - - 00829 - - 09759 0,0297
g § g 50 1,9010 - - 0182 - - 09994 0,0219
e 60 1,0000 - - 01839 - - 09558 0,0332
a 70 1,9947 - - 03756 - - 09956 00531
° 40 1,0769 - - 00915 - - 09854 00773
2 2 50 1,0835 - - 01281 - - 09885 0,0608
= 60 1,1186 - - 02102 - - 09739 0,0780
s 70 1,182 - - 02635 - - 09742 0,0830
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3 40 1,2021 - -0,1549 0,0679 - - 0,9951 0,0001
§ 50 1,1451 - -0,0806 0,1086 - - 0,9932  0,0001
§D 60 1,2435 - -0,1586 0,1567 - - 0,9861 0,0001
3 70 1,2340 - -0,1528 0,1959 - - 0,9872  0,0001
40 0,9853 -0,0004 0,0314 11,3911 - 0,9999  0,0003
% 50 0,9884 0,0001 0,0503 11,4020 - 0,9999  0,0004
S 60 0,9773 -0,0001 0,0644 1,6214 - 0,9996  0,0004
70 0,9730 -0,0004 0,0927 11,6052 - 0,9995  0,0009
40 - - 0,0344 11,3709 - 0,9994  0,0327
o 50 - - 0,0553 1,3619 - 0,9997  0,0085
£ 60 - - 0,0755 11,5472 - 0,9991 0,0245
70 - - 0,1088 11,5268 - 0,9988  0,0296

Esses dados corroboram com Radiinz et al.
(2010) que, ao analisarem a cinética de secagem de
folhas de sdlvia, concluiram que o modelo de
Midilli teve bom ajuste aos dados experimentais de
secagem; Prates et al. (2012) estudaram a secagem
de Solanum lycocarpum e relataram que o modelo
de Midilli representou satisfatoriamente o fendmeno
de secagem da espécie; Martinazzo et al. (2007)
também verificaram que o modelo de Midilli foi o
que melhor se ajustou aos dados de cinética de
secagem de folhas de capim-limdo.

O parametro “k” de todos os modelos
avaliados aumentou com a elevacio da temperatura
de secagem. Comportamento similar foi relatado
Prastes et al. (2012) na secagem de folhas de S.
lycocarpum, em que o pardmetro “k” também
aumentou com a elevacdio da temperatura de
secagem em todos os modelos avaliados. Corréa et

al. (2010) afirmam que o pardmetro “k” tende a
aumentar visto que maiores temperaturas acarretam
maiores taxas de secagem chegando ao teor de dgua
de equilibrio em menor tempo de submissdo do
produto ao ar de secagem. Essa constante de
secagem (k) estd relacionada a difusividade efetiva
no processo de secagem no periodo decrescente,
sendo a difusdo liquida que controla o processo de
secagem (SOUSA et al., 2011).

A Tabela 3 apresenta a tendéncia de
distribuicdo de residuos de todos os modelos
ajustados a cinética de secagem de cascas de
mulungu em diferentes condi¢cdes do ar de secagem.
Verifica-se que a equacdo de Midilli foi o dnico
modelo com distribuicdo aleatéria dos residuos em
todas as temperaturas estudadas, resultando em
melhor ajuste aos dados de secagem de cascas de
mulungu.

Tabela 3. Tendéncia de distribui¢do de residuos para os modelos ajustados aos dados experimentais da cinética

de secagem de cascas de mulungu.

Temperatura (°C)

Modelo matematico

40 50 60 70

Dois Termos Tendencioso Tendencioso Tendencioso Tendencioso
Exponencial de Dois Termos Tendencioso Aleatério Tendencioso Tendencioso
Henderson e Pabis Tendencioso Tendencioso Tendencioso Tendencioso
Logaritmico Tendencioso Tendencioso Tendencioso Tendencioso

Midilli Aleatério Aleatério Aleatério Aleatério
Page Aleatério Aleatdrio Aleatério Tendencioso

Podem-se observar, na Figura 3, as De acordo com Goneli et al. (2011), um modelo é

ilustragdes das tendéncias de distribuicdo dos
residuos aleatério (modelo de Midilli a 50 °C) e
tendencioso (Modelo de Dois Termos a 50 °C) da
secagem de cascas de mulungu. Esses residuos
foram obtidos por meio da diferenca entre os valores
experimentais e os valores estimados pelos modelos.

considerado aceitdvel se os valores dos residuos
apresentaram distribui¢do aleatéria. Se apresentar
distribuicdo tendenciosa, o modelo é considerado
inadequado para representar o fendmeno em
questdo. A ndo formacgdo de figuras definidas indica
aleatoriedade dos resultados (SANTOS et al.,
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2013b) e um bom ajuste do modelo a cinética de secagem.

0014 - g o 0=06 - z

0,012 Midilli (50 °C) . 0.05 Dois Termos (30 °C) ...on...

0,010 0,04 X ‘.

0.03 . .
0,008 . 002 . .
. L] -
= 0.006 . e Z 001 . .
=} y . . = .
2 000 g . < o . §
= 0,002f, * . * . = -0.01 . .
B . . + B . .
S 0,000 e - . 5 00204 . .
= - g
> 000 . * . = 003, . .
. . 0041 % g

-0,004 (2 . ¢ . ’ ", .

00413 .. s 0,05 ", oo

0,006 {* . - 0.06 .

0,008 -0.07

-0,010 -0.08

00 01 02 03 04 05 06 07 08 09 10 00 01 02 03 04 05 06 07 08 09 10

Valores experimentais

Valores experimentais

Figura 3. Tendéncia de distribui¢do dos residuos para os modelos de Midilli e Dois Termos (50 °C) com
distribuicdes aleatéria e tendenciosa, respectivamente, durante a cinética de secagem de cascas de

mulungu.

Tém-se na Figura 4 o grifico de razio de
teor de dgua (RX), experimentais e estimados,
referente & equacdo de Midilli, para a cinética de
secagem de cascas de mulungu em diferentes
condicbes do ar de secagem. Essa figura foi
construida para melhor compreensdo do ajustamento

se proximos da reta que passa pela origem, que
teoricamente representa a igualdade entre os valores
observados e estimados (CORREA et al., 2010).
Essa dispersdao dos dados experimentais em relagdo
aos dados estimados indica ajustamento da equacio
de Midilli aos dados da secagem de cascas de

do modelo aos dados obtidos nas desidratagdes. mulungu (AFONSO JUNIOR; CORREA, 1999).
Constata-se que os dados experimentais encontram-
1,0 1,0
A / B
0.9 P 0,9
0.8 . o 0.8
0.7 e 0.7
506 & 5 06
205 .t g 05
o 0.4 . o 0.4
~ - ~
0.3 ! 0.3
0.2 . * 02
0.1 _,-" 0.1
o,o/ 0.0
00 01 02 03 04 05 06 07 08 09 10 00 01 02 03 04 05 06 07 08 09 10
RX estimado RX estimado
1.0 . 10 N 5
0.9 0.9
0.8 08
0,7 0,7
= =
5 06 £ 06
-2 E
§0,5 gO,S
o 04 ° 04
03 0.3
02 02
0.1 0.1 &
0,0 0.0
00 01 02 03 04 05 06 07 08 09 10 00 01 02 03 04 05 06 07 08 09 10
RX estimado RX estimado

Figura 4. Relacdo entre os valores experimentais e estimados de razdo de teor de dgua pelo modelo de Midilli
para a cinética de secagem de cascas de mulungu nas temperaturas de 40 (A), 50 (B), 60 (C) e 70 °C

(D), respectivamente.
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Observa-se na Figura 5 o ajuste do modelo
matematico de Midilli aos dados experimentais da
cinética de secagem de cascas de mulungu nas
temperaturas de 40 a 70 °C. Esse modelo se ajustou
adequadamente aos dados de secagem, ndo sendo
observada dispersdo significativa dos pontos

1,0

Razio dedgua (adimensional)
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experimentais em relagdo as curvas de ajuste,
estando, desse modo, em concordincia com OS
valores de R* DQM e distribui¢io dos residuos
apresentados, confirmando ser o melhor modelo
para estimar a cinética de secagem de cascas de
mulungu.

40°C
50°C
60 °C
70°C

CONCLUSOES

As cascas de mulungu (E. velutina)
apresentaram elevados tempos de secagem, sendo
este tempo reduzido com o aumento da temperatura
do ar de desidratagdao. Considerando-se os custos de
producdo, as temperaturas mais elevadas seriam as
mais ideais para processamento. Entretanto, tornam-
se necessdrios estudos dos principios ativos das
cascas do mulungu desidratadas nas diferentes
temperaturas de secagem, a fim de se verificar o seu
impacto nos compostos quimicos responsdveis pelas

0 3 6 9 12 NNt
Tempo (k)
Figura 5. Modelo de Midilli ajustado aos dados experimentais da cinética de secagem de cascas de mulungu

propriedades medicinais e, assim, ajudar a definir
qual a melhor condi¢do de secagem para a espécie.
As taxas de secagem mais elevadas foram
encontradas para as amostras desidratadas nas
temperaturas de secagem mais elevadas, o que
justifica menores tempos de secagem nessas
temperaturas. O modelo matemadtico de Midilli foi o
que melhor se ajustou aos dados experimentais da
cinética de secagem de cascas de mulungu, com os
maiores valores de coeficientes de determinacio
(Rz), baixos desvios quadriticos médios (DQM) e
tendéncia aleatéria de distribuicdo dos residuos.

ABSTRACT: The Erythrina velutina, popularly known as mulungu, are being used in northeastern Brazil
because of its medicinal properties. Their peel after extraction of the tree, have a high water content requiring drying to
meet the needs of the pharmaceutical industry of herbal medicines. The objective of this work was to dry peels mulungu at
the temperatures of 40, 50, 60 and 70 °C and adjust different mathematical models the drying kinetics data. It was found
that to peel mulungu presented drying high time, with times ranging from about 35 h to a temperature of 40 °C and for 14
h at 70 °C. Increasing the temperature of dehydration increased of the drying rate, reaching a value greater than 9 x 10~ kg
kg.min" to 70 °C at the start of drying, falling further to the process. Among the mathematical models evaluated, the
Midilli was the best fit to the experimental data of drying of peels of mulungu, with higher values of coefficients of
determination (R?), lower mean squared deviations (MSD) and random distribution of trend residues.

KEYWORDS: Medicinal plants. Erythrina velutina. Dehydration. Mathematical models.
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